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Middelfart 29. december 2024

Aret 2024, og nyt om 2025.

Keere medlemmer

Vi vil gerne takke alle for jeres indsats i foreningen. Det er en forngjelse, og husk, at |
har mulighed for at give en hand med, det er absolut ikke en pligt.

Vi har i ar veeret ramt af udleveringsstop, da der i en periode pa ca. 4 uger var giftige
gronalger i Lillebzelt. Da der igen blev givet gront lys, fik vi, for en sikkerheds skyld,
foretaget en laboratorieundersggelse af vores muslinger, der heldigvis vendte pilen
opad.

Udleveringen af muslinger i ar, har maske derfor, vaeret pa et lidt lavere niveau end
sidste ar.

| januar rundede vi 200 husstandsmedlemskaber og vi besluttede i bestyrelsen, at
stoppe med at optage nye medlemmer.

Baelthavens formal:

At drive et aktivt dyrkningsfaellesskab for beeredygtige marine fgdevarer fra
Lillebaelt, samt at udbrede kendskabet hertil.

Det er ikke vores mal at have mange medlemmer. Vi vil hellere sikre os, at vi lever
op til de forventninger, som vi har til hinanden og bruge tid pa at fa foreningen til at
fungere til gleede og gavn for medlemmerne.

Vi har i Balthaven et set up, der har givet andre lyst til at dyrke muslinger og vi
stptter de nye havhaver, der skyder op rundt om i landet.

Vi har indtil nu vaeret behjalpelige i Fgns, Karrebaeksminde, Nr. Bjert, Horsens,
Faborg, Strib og Helnzaes, og flere er heldigvis pa vej.



AN
Baelthaven Middelfart v

Herunder kan | se, hvordan vi har organiseret os.

Bestyrelsen:

Henrik Sidelmann Christensen, naestformand
Pia Tgt, madholdet

Sven Gjedde Sommer, sekretaer

Grethe Skovhus, kasserer

Michael Stenholt Hansen, arbejdshold
Kristine Hatting, Facebook og medlems ansv.
Erik Yde, formand
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Arbejdshold ved Baelthaven:

En stor del af vores medlemmer har i Igbet af aret hjulpet med sankning, strempning
og klarggring til udlevering. Tak for det.

Husk, at det er en ret at hjaelpe til - ikke en pligt.
Henrik har et hold pa 7, der pa skift patager sig lgrdagsvagten. Herligt.

Vi har dog brug for et par stykker mere, som kan ga aktivt ind i dyrkningsarbejdet
samt organisering af aktiviteter. Har du lyst til det sa kontakt:
Henrik, mob 23 32 45 91 eller henrik.sidelmann@gmail.com

Urtehaven:

o Helle Holdt

o Johnny Olson

o Mai-Britt Ustrup

o Helle Margrethe Boesen

Urtehaven har i det forlgbne ar haft et darligt udbytte, men Tom har fortalt os, hvad
vi kan ggre bedre for at fa et stgrre udbytte. Plantekasserne skal flyttes vaek fra
vaeggen ind mod caféen og ud i solen, hvilket Clay har sagt ok til, at vi ggr.
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Herudover skal vi vande vaesentligt mere.

Herligt, at vi nu har fundet arsagen til det lave udbytte og det har givet Urteholdet
ny energi.

Vi vil gerne have, at flere deltager i Urteholdets arbejde, sa hvis du lyst til at fa ”jord
under neglene”, er du velkommen til at kontakte:

Helle Holdt mob 40 30 79 02 eller mail: helleholdt@gmail.com

Madholdet:

Pia Tot

Tove Terp

Jill Toft Hansen
Johnny Olson
Jesus Molina
Hanne Yde
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Madholdet har ved vores arrangementer, staet for serveringen af den ene skgnne
ret efter den anden i Igbet af aret.

Herudover har Madholdet Igbende lavet mad pa arbejdsdage ved Baelthaven.
Har du ogsa lyst til at veere en aktiv del af Madholdet, kan du kontakte:

Pia, mob 22 85 35 24 eller mail toet@outlook.dk
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Ny produktions faciliteter til Baelthaven:

o Henrik Sidelmann Christensen
o Sven Gjedde Sommer

o Grethe Skovhus
o Erik Yde

Vi har i samarbejde med dykkerklubben Marsvinet stiftet foreningen Bla Brobyggere
og vi har nu tilsagn om fondsmidler til terrassen og broen ud for Maritimcenter.

Fondene er ved at give deres endelige accept, saledes, at byggeriet kan starte.

Med en anelse medvind forventer vi at praesentere det faerdige resultat inden
sommerferien 2025

Tanggruppen:

Tanggruppen har desvarre indstillet deres projekt.

Vi hgrer gerne, hvis der er en eller flere af jer, der vil prgve kreefter med at
dyrke/sanke tang til glaade for medlemmerne.

Baelthaven i 2024

Bespg fra DR fredag 20. juni

DR TV havde spurgt om de matte “komme forbi” for at se hvad Baelthaven pusler
med. Vi var 8 ved Balthaven da reportageholdet dukkede op og de fik en af de store
rundture med afsluttende smagsprgver pa de laekre muslinger.

Reportagen skulle bruges som en feel food afslutning pa en af TV-aviserne i Igbet af
sommeren.

Vi ventede og ventede og sa alle TV- aviser — endelig dukkede det frem.
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Torsdag den 15. august kl. 7.00 var Henrik live pa DR1 og herefter kom der i Igbet af
dagen forskellige indslag sluttende med, at det var pa DR Ultra for bgrn fredag
morgen.

Se et af indslagene her:

https://www.dr.dk/nyheder/indland/muslinger-og-tang-fra-egen-havhave-er-
populaert-og-det-er-godt-nyt-havmiljoeet
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Camille antropolog der besggte os over flere omgange i efteraret 2023, har afleveret
og forsvaret sit speciale om livet ved Lillebzlt og hvordan forskellige
interessegrupper g@r brug af beaeltet.

Camille praesenterede sit speciale pa Naturcenteret, hvor der bl.a. var deltagere fra
kajakklubben, lystfiskere og naturligvis Baelthaven.

Som afslutning serverede Madholdet en delikat muslingesuppe.
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Kokkeelever 5. september

Vi fik bespg af 12 kokkelever fra HANSENBERG, der tilberedte og serverede 8 lekre
retter med temaet:

"Blamuslinger — ga amok”

Vi fik alle en stor oplevelse, da vi overvaerede kokkene handterede og jonglerede
med muslingerne pa vores Paella pande, induktionspladen, over bal, pa gasgrillen og
i regeovnen.

Bemaerk retten til hgjre, der er en panacotta med rgget musling og saltkaramel. Det ver en “ud af boxen”
oplevelse. Mere anderledes end god. Smag og behag
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Vores stand var i ar med direkte front til "hovedgaden” og det gav vaesentlig flere
besggene. Opskrifterne fra Jill og Jesus blev brugt til de smagspra@ver, der i stort
antal blev udleveret.

lgen i ar var der mange, der besggte Bzelthaven. De fik en kort introduktion til vores
forening og sa, hvad det er vi laver. Madholdet serverede 3 forskellige smagsprgver.

55 ansatte hos Miljgministeriet med det nye navn: Ministeriet for frgn trepart, kom
forbi til en kort fortzelling om Balthaven krydret med et indlaeg fra Maren
Lyngsgaard PHD marinebiolog og medforfatter til BLA samt et indlaeg fra Joachim
Hjerl, der er stifter af Havhgst. Herefter var vi et smut forbi Balthaven, hvor de
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kunne se, hvorledes vi arbejder. Madholdet serverede en lille muslinge godbid. En
fantastisk formiddag.

DNV, tidligere Det Norske Veritas ville gerne holde en teambuildings dag for 10 af
deres medarbejdere og det sagde vi naturligvis ja til at arrangere.

De mgdte kl. 10.00 pa arets koldeste dag, hvor det tillige med smaregnede.

Vi delte deltagerne op i 3 hold, sa de pa skift skulle hjeelpe med at strempe, plukke
og lave mad.
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Bemaerk billedet til venstre, der er en nyskabelse. Zbleskiver med indbagte
muslingeer. Skgnt.
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Hvilke planer gar vi med for 2025:

Nyt produktionsanlaeg:

Varn omkring den
yderste del af broen o,

Som tidligere omtalt er broen pa vej. Entreprengren er fundet og arbejdet forventes
at starte i det meget tidlige forar med aflevering fer sommerferien.

Herom senere.

# Generalforsamling pa Clay onsdag den 26. marts kl. 19.00 — 20.30
Dagsorden ifplge vedtaegterne.
Har du et emne, som du gerne vil have med, kan du kontakte:

Erik, mob 40 16 69 11 yde57@outlook.dk

# Kokkeeleverne fra HANSENBERG forventes at komme forbi omkring maj for igen at
lave laekre muslingeretter til os.

Dato offentligggres senere — gleed jer


mailto:yde57@outlook.dk
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# Klimafolkemgde 28. —29. og 30. august 2025

Madholdet udskrev i 2024 en muslingesuppe konkurrence og de 2 vinderopskrifter,
hvilket ogsa var de to eneste, fra Gill og Jesus, blev brugt, som smagsprgver til de
besggende pa Balthavens stand.

Maske bliver der igen udskrevet en konkurrence med gnsket om flere deltagere.

# Naturens Dag 14. september

Vi forventer at gentage succesen fra i ar med gang i produktionen og udlevering af
smagspregver

Godt Nytar

Har ovennaevnte gennemgang givet dig inspiration og maske idéer til andre ggremal,
sa hold dig ikke tilbage.

Vivil gerne i bestyrelsen modtage dine forslag og maske kan du vaere med til at ggre
dem til virkelighed.

Bestyrelsen, vil gerne gnske dig og din familie et godt nytar.
Vi ses.
Med venlig hilsen

Erik Yde, formand

BzIithaven
Middelfart




