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Middelfart 30. december 2025

Arsbrev 2025.

Keere medlemmer

Vi er nu pa vej ind i det syvende ar i Baelthavens historie og kan se tilbage pa endnu et
begivenhedsrigt ar.

2025 har budt pa mange interessante og leererige oplevelser.

MaritimCenter Lillebalt og Bla Bro

Vi har sammen med Dykkerklubben Marsvinet i foreningen Bla Brobyggere skaffet midler
og opfert vores nye flotte broanlaeg — BIa Bro.

Den 3. oktober havde vi reception for at fejre indvielsen af MaritimCenter Lillebzelt og vores
nye BIa Bro.
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Henover de kommende maneder vil vi fa mere og mere gavn af broen. Vi har valgt ikke at
flytte de strgmper der haanger under vores nuvaerende platform.

Derimod far den nye yngel plads under den Bla Bro. Der hanger saledes allerede 30
stromper, der vil vaere klar i efteraret 2026.

Vi vil fortsat arbejde og udlevere muslinger fra vores nuveerende domicil langt ind i 2026.

Vi hdber, at flere vil tage del i det Ipbende arbejde henover aret. Det er absolut ikke en pligt
at mgde op, men det vil veere rart at kunne sprede arbejdet ud pa flere hander.

Baelthavens formal:

At drive et aktivt dyrkningsfaellesskab for bzaeredygtige
marine fgdevarer fra Lillebaelt, samt at udbrede
kendskabet hertil.

| februar 2025 rundede vi 230 husstande og her satte vi en stopper for antallet af
medlemmer. Vi vil hellere sikre os, at vi lever op til de forventninger, som vi har til hinanden
og bruge tid pa at fa foreningen til at fungere til gleede og gavn for os alle.

Vi ved af gode grunde ikke, hvor mange der ikke gnsker at gentegne medlemskabet ved den
arlige kontingentindbetaling og dermed hvor, mange nye medlemmer som vi kan dbne for.
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Udvalgte aktiviteteri 2025:

Vi havde besgg af 5 kokke/kokkeelever fra Hotel Severin, der lzerte lidt om blamuslinger og
hvordan vi "dyrker” dem.

Vores nye medlemmer ca. 50, var til et informationsmgde omkring Baelthaven. Alle deltog i
madlavningen — 4 skenne muslingeretter
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Urtehaven flyttes ud i solen og det har givet et fantastisk resultat.

Der blev afholdt DM i tang for kokkeelever ved Naturcenter Hindsgavl og vi havde sagt ja til
at hjelpe med det praktiske.
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Bygningen af den Bla Bro starter
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17. maj

Anders lavede Pizza hos os for fgrste gang til det arbejdende folk og forbipasserende.
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28. - 30. august

Arets Klimafolkemgde blev desvaerre uden smagspreéver, da der var giftige grgnalger i
Lillebzelt. Pa trods af det fik vi alligevel en god snak med mange besggende.

Naturens Dag blev igen i ar et tillgbsstykke. Omkring 100 b@rn og voksne spiste ivrigt af de
laekre smagsprover. Herudover kunne de besggende tage del i arbejdet som Havbonde.

30 elever og lerere fra @stre Skole var pa besgg og hgrte om vores arbejde og livet i
Lillebzelt. De var meget interesserede og spurgte ivrigt. Maske kommer de igen!
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Der var lavvande i Bxltet og vores stremper kom til syne. Heldigvis ingen problemer

Vores fgrste Street Food havde vi i oktober 2025 og den blev, synes vi selv, afviklet med
stor succes. 85 medlemmer havde tilmeldt sig og herudover skgnner vi, at der var omkring
50 forbipasserende der smagte nogle af de 9 skenne muslinge retter.
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Hvordan er Baelthaven organiseret:

Bestyrelsen:

Henrik Sidelmann Christensen, naestformand
Pia Tgt, madholdet

Sven Gjedde Sommer, sekretaer

Grethe Skovhus, kasserer

Michael Stenholt Hansen, arbejdshold
Kristine Hatting, medlemmer og kontingent
Erik Yde, formand
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Arbejdshold ved Balthaven:

En stor del af vores medlemmer har i Igbet af aret hjulpet med sankning, strempning og
klarggring til udlevering. Mange tak for det.

Vi har et hold pa 9 medlemmer, der pa skift patager sig lgrdagsvagten. Herligt.

Vi har dog brug for et par stykker mere, som kan ga aktivt ind i dyrkningsarbejdet samt
organisering af aktiviteter. Har du lyst til det sa kontakt:
Henrik, mob 23 32 45 91 eller henrik.sidelmann@gmail.com

Madholdet:

Pia Tot

Tove Terp

Jill Toft Hansen
Johnny Olson
Jesus Molinha
Hanne Yde
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Madholdet har ved vores arrangementer, staet for tilberedningen og serveringen af den
ene skgnne ret efter den anden i Igbet af aret.

Herudover har Madholdet Igbende lavet mad pa arbejdsdage ved Balthaven.
Har du ogsa lyst til at veere en aktiv del af Madholdet, kan du kontakte:
Pia, mob 22 85 35 24 eller mail toet@outlook.dk
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Urtehaven:

Helle Holdt

Mai-Britt Ustrup

Helle Margrethe Boesen
Johnny Olson

Barna Hjersing

Bente Pels

Ulla Enemark Willatzen
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Plantekummerne blev i det tidlige forar flyttet ud i solen og vi lagde en fiberdug under, for
at hindre, at redderne fra de store traeer far adgang. Stor succes.

Vi vil gerne have, at flere deltager i Urteholdets arbejde, sa hvis du lyst til at fa ”jord under
neglene”, er du velkommen til at kontakte:

Helle Holdt mob 40 30 79 02 eller Mai-Britt Ustrup mob 60 46 64 28
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Planlagte arrangementer i 2026:

10. januar

Vi far besgg af 30 deltagere i et startupforlgb pa CBS, AAU og AU for iveerksaettertalenter,
der vil skabe baeredygtig innovation, som kan hjzlpe os med at blive indenfor de planetaere
graenser: Deep Green innovators. Talenterne er studerende, forskere, professionals og
erfarne iveerksezettere.

Vi deler dem op i 3 hold, der fglges rundt og ser og hgrer om hvad vi laver.
Vi slutter formiddagen af med en frokost.

Har du lyst til at hjeelpe med praktiske opgaver denne dag fra 9.00 — 13.00, kan du kontakte
Erik pa mob 40 16 69 11

18. marts

Generalforsamling pa Clay onsdag den 18. marts kl. 19.00 — 21.00
Dagsorden ifglge vedtaegterne.

Vi far besgg af:

Ole G. Mouritsen PhD, DSc, dr.h.c.

Professor of gastrophysics and culinary food innovation, Honorary Professor, University of Melbourne
Founder and past-director of Smag for Livet, Founder and past-director of MEMPHYS

Japanese Cuisine Goodwill Ambassador, President of the Danish Gastronomical Academy

Ole vil holde et foredrag om umami og tang-retter. Glad jer.

Har du et emne eller et forslag til dagsordenen, som du gerne vil have med, kan du senest
1. marts kontakte:

Erik, mob 40 16 69 11 yde57@outlook.dk
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24. marts

Infom@gde om Balthaven med fglgende emner:
Hvem er vi?

Hvad laver vi?

Hvordan foregar produktionen?

Hvordan kan du som medlem deltage i arbejdet?

Aftenen er for alle medlemmer og specielt de nye.

Street Food ved Bzlthaven. Vi gentager succesen.

Har du lyst til at lave en ret kan du kontakte Erik pa yde57@outlook.dk

Middelfart City afholder 2 aftener, en i juni og en i august, hvor vi har talt om at deltage
med en bod, her vil vi udlevere smagsprgver og forteelle om Bzelthaven.

Klimafolkemgde i Middelfart

Desvaerre kunne vi ikke i 2025 uddele smagsprever p.g.a. giftige grgnalger.

Vi forbereder en plan B

Naturens Dag. Vi forventer at kopiere arrangementet fra 2025 med gang i produktionen og
udlevering af smagspragver
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Godt Nytar

Har ovennaevnte gennemgang givet dig inspiration og maske idéer til andre ggremal, sa
hold dig ikke tilbage.

Vi vil gerne i bestyrelsen modtage dine forslag og maske kan du veere med til at ggre dem til
virkelighed.

Bestyrelsen, vil gerne gnske dig og din familie et godt nytar.
Vi ses.
Med venlig hilsen

Erik Yde, formand

Baithaven '
Middelfart




